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Longe avec couenne

DO@® BrraAy (BF - RE) 12-14kg
Longe sSans couenne

@ Br—X (&) #93.5-4.5kg
Echine

@ 8&Y 70— (BfF) 4-bkg
Carré

® ELTFE—X (Bff) 4-5kg
Cote

@ BW (B - 5 - ) 2.5-4kg
Epaule 3D

® ZARTYU7 (BfF) #1.5kg
Couston

® N7 (BfE) 4-6kg
Poitrine

@ AR X (BT - BEfT - B2 #91lke
Jarret
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B Découpes de porc Kintoa AOP e <
v FIERXATHSA S #9100g
£ Joue 2pieces/pack

FRREZ2H B X2BRFIZE Wllkg
Porcelet
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Foie Gras de Canard PATESA
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SYULRIECTRICERS5EZ TWET,

7 3 N T

T7ATIT K hF—L (BR 74777 FhF— TZXHAvT (BE)

- 500-700¢g 30g M4 X
10kg/cs 10kg/cs
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2oL K hr =L (A

2R Apc 22 A\ pc
10kg/cs 10kg/cs

JAYY - THxTTT K hF—
100% 777707 —X

BLOC de - 500g (B0%EI/LY—) 250g (30%EILY —)
FOIE GRAS . ;
g 14p/cs 30p/cs

e CANARD

500g (EI/L Y —fE) 250g (EILY —E)
14p/cs 30p/cs
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PIERRE OTEIZA(Pays Basqsque)

Sy viRY c PLTFa—FK14h BB
Jambon des Aldudes

- B4 (desossé) 8-9kg
- Bff (al'os) 9-11kg

SRy - F 432 X125 BEBK
) _ Jambon de Bayonne

18-22H B #mk - 3D (pFE&E) 3-4kg

xRy - v FF7AO.P.
Jambon du KINTOA A.O.P.
- Bff (alos) #¥I7kg

XYy e SR Y— (75vR-F—=Tz=2)
MAISON LABORIE(Auvergne)

Prvihy - F—J
= a.l.G.P.12H B3Rk
Jambon sec
12mois d’affinage

S vRY cF—Jxz=a
F—+7xIIIG.P.
\ 16 B4Rk

. Jambon sec porc ferm|er

V) - =& (desossé) - B#E (desossé) #I5kg

8-10kg
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. ", Saucisse séche - E S Saucisson des Aldudes
L /14y F9240g i #9290g

Fal)y  -FPir7Ta—F
EYUEHST S
Chorizo des Aldudes
#7290g

-“ % A-§:‘?\
S SRz
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Jesus du Pays Basque
#700g

A e FRY— (7502 - F=%zrz2)
MAISON LABORIE (Auvergne)
R UVEWBEAEFER LY 7 I, BlE 74 LAZEE->-TWERT-HI LAY b EAY (T,

VR A Yoy -ty
TNT 4 YF Ry (Z7U7) K7hY—=X-ty>x
Saucisson sec Artisanal Saucisson sec long Poitrine séché

#300g 1kg #1-1.5 kg
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Piment d’Espelette(MAISON AROSTEGUY Pays Basqsque)

M ceonirtao L

c N R —
NRIWHDIARL y PFEEGIONTEES A TWS, ELWHRED  50g
EEF(TY THE), SHOOABERE 7L—T 4 BEY D,

IXAFFv b T4 - 5KEF—HAEstratto di Pomodoro

SFUTDTT—YE, 1BROTR Ty FEEETZDIC
9%kg D b b EERIE L CHIE, BHE,

200g
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HUILE
VIERGE

DF
PISTACHE |

EREZFFFA1L
Huile de Pistache
+ 500ml

PR

A A

Al

HUILE
VIERGE

~N—ENFyIFA4NL

Huile de Noisette
+ 500ml

AN — - RK¥alb—X (77 VR K¥alb—)
HUILERIE BEAUJOLAISE( Beaujolais)

“Fy T E100%DFF IV Tr—IF AN
E2XEF A E BREHOREENWVICHE Ho 2 MY ZERY By, BVt L
TORID I ET, REOFOKREZSIEHL, HEZLXEWVWS 10 0FREDLLLEWVWHETK -
CHYERKRDNTTERLETS, COBRIZHVBARDRENTT,

HUILE
VIERGE

DE
NAVETTE

w by BT - o 91
Huile de Navette
- 500ml
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HUILERIE BEAUJOLAISE( Beaujolais)

VINAIGRE
DE
FRAMBOISE

{ VINAIGRE
DE

\ CALAMANSI

77VRT—=RT 4 25—
Vinaigre de Framboise

—FLT 4 2H—

Vinaigre de Cidre SKAT4FH—

- 500ml - 500ml - Vinaigre de Grenade
hovwvro—J42H— . 250m| RI—y 4 FH— - 500ml
* 250ml Vinaigre de Calamansi Vinaigre de Poire
- 500ml - 500ml + 250ml
- 250ml - 250ml

i

o,

TRANSPARENCE

VINAIGRE
DE
MANGUE

CONDIMENT]

AIGRE-DOUX BALSAMIQUE

DE
DATTE

2?ya—"J4 FH—

&l F7A4 FALY IO
Vlriaé%roen(]ile Mangue T Vinaigre de Datte - 1"74 7=
IINY 4 RH— - 500ml T4 T4 FH— B;ﬁgg;‘;gﬂaence
. Vinaigre de Miel Vinaigre de
250ml - 500ml « 250ml Vin rouge - 500m|
- 500ml
. 250 + 250m

+ 250ml
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Chocolat de VERDIER(Pau)

M—E—DELVWK~FZ7F70FzarL—F~
—AEHIED 2 VT BLIRFY & TRHLEELR,
FELWHAAFTI0%DER—F 32307 S TIANENY £9,
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AR DIZEFEEIC, AT LI ABKbOWERLDFT,

LYY FL « F - VY—FALXEE
(Raisin dore au Sauternes)

25g ANF8
(754&/cs)
50g AF8
(301&/cs)

135g A\ ¥
(201&/cs)

95g AR b b
(201&/cs)

240g AR L
(201&/cs)

500g A&
(101&/cs)
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